A GEG

Gastro Service

Vollkost
Fleisch, Fisch

Vegetarisch

Dessert

DE-RP-022-05221-B

Allergene und Zusatzstoffe:

Schulspeiseplan

fiir die Woche KWIT vom 10-:03-:2025 bis 13-:03-2025 J@}

Montag

Dienstag

o
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Mittwoch

* Gerichte entsprechen dem Qualititsstandard fiir
die Schulverpflegung zertifiziert von Prif- &
Zertifizierungs-Institut Dr. KAUTZ

Donnerstag

Lasagne ,,Bolognese" vom
Rind mit Salat

Rinderhackballchen mit
Gemisereis

Kebab Wraps mit Salat und
Joghurtsauce

Nudelsuppe als Vorspeise
Dessert Kaiserschmaarn mit
Vanille Sauce

Gemuseballchen mit

Falafel Wraps mit Salat und

Spinatlasagne mit Salat . . kK
Gemisereis Joghurtsauce
13,19.27,36 13,19.27,36 13,19.27,36 13,19,27,36
Obst/Rohkost Joghurtbar Salatbar Obst/Rohkost

Zu allen Gerichten gibt es tiglich: Rohkoststicks, Obst oder Beilagensalat

Wir verwenden alle Nudeln, Reis, Tofu Natur, Tofu gerduchert und Sojagranulat ausschlieBlich in Bio-Qualitat.
Fiir die in Bio-Qualitit angebotenen Produkte werden wir von der Kontrollstelle iiberpriift (DE-OK0-022).

2 - Mit Farbstoff, 6 - Mit Phosphat, 13 - Enthalt Gluten, 15 - Enthalt Ei, 16 - Enthalt Fisch, 19 - Enthélt Milch , 21 - Enthélt Sellerie, 22 - Enthélt Senf, 27 - Enthalt Gluten/Weizen, 28 -
Enthalt Gluten/Roggen, 36 - Enthélt Laktose



